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Restaurantführer Südburgenland 2012

Herzlich Willkommen im Café-
Restaurant Hotel zum Kastell

Fühlen Sie sich wohl in unserem 
gemütlichen Restaurant und lassen 
Sie sich mit schmackhafter Haus-
mannskost sowie internationaler 
Küche - à la carte oder Menü 
- und einem guten Glaserl bur-
genländischen Wein kulinarisch 
verwöhnen.

Restaurant zum Kastell
7431 Bad Tatzmannsdorf, 
Joseph Haydn-Platz 6
Tel. 03353/8428, Fax DW 34
hotel-kastell@aon.at, www.hotel-kastell.at 

Öffnungszeiten:  Mittwoch Ruhetag

Restaurant Wintergarten – Bad Tatzmannsdorf

Warme Küche:
von 11.30 - 14.00 Uhr,
von 18.00 - 20.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen 
Weinen.

Lichtdurchflutet, freundlich und einladend - so präsentiert sich unser Restau-
rant Wintergarten. In diesem stimmungsvollen Ambiente genießen Sie nicht 
nur den Blick über die Sonnenterasse auf den malerischen Kurpark - ein 
Genuss sind auch die Spezialitätenwochen, mit denen wir ganzjährig unsere 
Gäste verwöhnen. Dabei wird mit klassisch bodenständiger Küche der Ge-
schmack unserer Region voll ausgekostet! Ob Sautanz, Weidelamm, Spargel 
oder Gans - burgenländische Schmankerl haben immer Saison! 
Passend zu den kulinarischen Köstlichkeiten servieren wir Ihnen edle Trop-
fen aus der hauseigenen Vinothek! Wir freuen uns auf Sie! 

Café-Restaurant Hotel zum Kastell - Bad Tatzmannsdorf

Restaurantverzeichnis
Bad Tatzmannsdorf: Hotel zum Kastell 
Restaurant Wintergarten
Bernstein: Restaurant Pannonia - Roth
Deutsch Schützen: 
Wachter-Wieslers Ratschen
Deutsch Tschantschendorf: 
Gasthaus Walits-Guttmann
Eberau: Gasthaus Buch
Eltendorf: Kirchenwirt Mirth
Großpetersdorf: Gasthof Strohriegel
Güssing: Gasthof zur Burg - Stelzmayer
Landgasthof Kedl
Hagensdorf: Landhotel Schwabenhof
Heiligenbrunn: Hotel Krutzler

Heiligenkreuz: Gasthof Gerlinde Gibiser
Kohfidisch: Gasthof zum Weinberg
Königsdorf: Gasthof zur Römersiedlung
Neuhaus am Klausenbach: 
Gasthaus zur Burgruine - Sampl 
Oberwart: 
Spezialitätenrestaurant Hexenkessel
Der Stadtwirt
Ollersdorf: Vitalhotel Strobl
Pinkafeld: Stadtcafé Pinkafeld
Stegersbach: Thermenhotel Puchas Plus
Wia z‘Haus
Steinfurt: Gasthof-Pension Fandl

Restaurant Wintergarten
Am Kurplatz 4
7431 Bad Tatzmannsdorf
Tel. 03353/8581 7092
Fax 03353/8581 7085
wintergarten@kuren.at 

Warme Küche:
11.00-14.00 Uhr
17.00-21.00 Uhr

Hausspezialitäten:
Kulinarische Spezialitätenwochen

Weinkarte mit Südburgenländischen 
Weinen.



Wachter-Wieslers Ratschen - Deutsch-Schützen

Am Ratschenberg, mitten in den Weingärten, spielen Genuss und 
Regionalität die Hauptrolle. Das Küchenteam veredelt Produkte aus der 
heimischen Landwirtschaft und verbindet Tradition mit Innovation.
In der Weinkarte finden Sie ausgesuchte Weine der Region Südburgenland.

Genießen Sie dieses Ambiente bei einem Glas Wein auf der Terrasse, beim 
Essen zu Zweit, bei Ihrem persönlichen Fest, …
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Wachter-Wieslers Ratschen
Restaurant und Vinothek
7474 Deutsch-Schützen, Ratschenberg
Tel. 03365/200 82, Fax 03365/217 77
office@ratschen.at, www.ratschen.at 

Hausspezialität: 
Wir veredeln ausschließlich heimische 
und regionale Produkte und bereiten 
sie frisch zu. Zu den Gerichten unseres 
Küchenteams kredenzen wir ausgesuchte 
Weine unserer Region.

Warme Küche: 
Mittwoch bis Samstag 
11.30 - 15.00 & 18.00 - 22.00 Uhr
Sonntag 11.30 - 16.00 Uhr
Montag und Dienstag Ruhetag

Öffnungszeiten: 
Mittwoch bis Samstag 
11.00 - 23.00 Uhr
Sonntag 11.00 - 18.00 Uhr

Restaurant Pannonia Roth - Bernstein

Wir haben für Sie in unserem neu renovierten Restaurant die „Pannonische 
Sonne“ eingefangen! Wohlfühlen im gemütlichen Ambiente und sich dabei 
noch kulinarisch verwöhnen zu lassen, hat bei uns Priorität! Besonderen 
Wert legen wir auf heimische Produkte, speziell aus unserer Region, die wir 
saisonal verarbeiten! Das Restaurant „PANNONIA“ ist mit Sicherheit ein 
Geheimtipp und wir freuen uns jetzt schon auf Ihren Besuch!

Restaurant Pannonia
7434 Bernstein, Hauptstraße 58
Tel. 03354/6543, Fax DW 4
pannonia-roth@aon.at
www.pannonia-roth.at

Hausspezialität: 
Pannonische Spezialitäten

Warme Küche: 
Mo. - Sa. 11.00 - 22.00 Uhr
So. 11.00 - 21.00 Uhr



Gasthaus Buch - Eberau

Hausspezialität: 
Pinkataler Schnitzel an 
Uhudlerrahmsauce

Ruhiger Innenhof, Pinkataler Weine

Gasthaus Buch
7521 Eberau, Hauptplatz 3
Tel. 0664/3404635, Fax 03323/2216
office@gasthausbuch.at
www.gasthausbuch.at

Öffnungszeiten: 
Montag bis Mittwoch
ab 14.00 Uhr geschlossen

Warme Küche:
täglich bis 13.30 Uhr
Do.-So. ganztägig

Kirchenwirt Mirth Matthias - Eltendorf

Kirchenwirt Mirth
7562 Eltendorf, Kirchenstraße 7
Tel. 0664/3956817
Fax 03325/22164
kirchenwirt-mirth@aon.at
www.kirchenwirt-mirth.at

Ruhetag: Montag + Donnerstag

Hausspezialität: 
Uhudlerspez., Wildspez., Wald-
schweinspez., Uhudlerfrizzante
Warme Küche: 
11.00 - 14.30 Uhr und
18.00 - 21.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen.

Gasthof Cafebar Walits Guttmann - Dt. Tschantschendorf

Gasthof Walits Guttmann
Herta Walits Guttmann
7535 Dt. Tschantschendorf 27
Tel. 03327/2285, Fax 03327/2870
info@gasthof-walits-guttmann.com

Dienstag Ruhetag.

Hausspezialität: 
Reindlrostbraten, Catering

Warme Küche: 
11.00 - 14.30 und
17.30 - 21.00 Uhr
Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen.

Gasthof Strohriegel
7503 Großpetersdorf, Hauptstr. 65
Tel. 03362/2301
gasthof.strohriegel@aon.at 
Warme Küche:
von 11.00 - 21.30 Uhr
Donnerstag Ruhetag

Hausspezialität:
Burgenländischer Bohneneintopf,
Gemüse- und Krautstrudel

Weinkarte mit Südburgenländischen 
Weinen.

Unser Haus liegt im Zentrum von 
Güssing, direkt am Aufgang zur 
Burg.

• Schattiger Gastgarten
• �Haus für Familien- und Firmen-

feiern
• �Reisegruppen willkommen (wenn 

möglich nach Voranmeldung)
• bodenständige Küche
• ganztägig warme Speisen ab 11 Uhr

Am Abend - besuchen Sie unsere 
gemütliche Hausbar - Die „INSEL“
mit Music Box, Tischfußball, Billard, 
Dart

Gasthaus zur Burg
Peter Stelzmayer
7540 Güssing, Marktplatz 4
Tel. 03322/42366, Fax 03322/42366-7
gasthauszurburg@stelzmayer.at 
www.gasthaus-zur-burg.com

Kein Ruhetag
Warme Küche:
11.00 - 23.00 Uhr

Gasthaus zur Burg - Güssing

Gasthof Strohriegel - Großpetersdorf



Hausspezialität:
Hortobagy, Somloer Nockerl

Weinkarte mit 
Südburgenländischen Weinen.

Herzlich Willkommen in unserem 
familiär geführten Haus in Urbers-
dorf - 4km östlich von Güssing.
 
Mit unserem abwechslungsreichen 
Angebot an köstlichen saisonalen 
Gerichten, bodenständigen Haus-
schmankerln und hausgemachten 
Mehlspeisen verwöhnen wir Sie in 
traditionellen Gaststuben, im Win-
tergarten und auf der Terrasse.Landgasthof Kedl

7540 Güssing, Urbersdorf 33
Tel. 03322/424030, Fax 03322/4240314
gasthof.kedl@burgenland.org
www.landgasthof.kedl.at

Warme Küche:
von 11.00 - 14.00 und 18.00 - 20.00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Landgasthof Kedl - Güssing

Gasthof Gerlinde Gibiser - Heiligenkreuz

Gasthof Gerlinde Gibiser
7561 Heiligenkreuz, Obere Hauptstr. 10
Tel. 03325/4216, Fax 03325/4216-44
g.gibiser@aon.at
www.g-gibiser.at

Montag Ruhetag

Warme Küche: 
Di - Sa 11.30 - 15.00 Uhr und
18.00 - 22.00 Uhr
Sonntag 11.30 - 20.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen.

Landhotel Schwabenhof - Hagensdorf

Entspannte Atmosphäre: ein besonderer Ort, wo Mensch und Kulinarik im 
Vordergrund steht. 
Im gemütlichen Ambiente verwöhnt Sie unser kreatives Küchenteam mit 
traditioneller burgenländischer Küche – die im Jahr 2008 vom Falstaff aus-
gezeichnet wurde – und österreichischen Gaumenfreuden. Dazu servieren wir 
Ihnen österreichische und hauseigene Weine. 
Mittagessen, am Abend dinieren, Feste feiern, die Seele baumeln lassen … 
und einen der schönsten Gastgärten vom Südburgenland genießen. 
Gerne organisieren wir für Sie Kellerstraßenführungen und Weinverkost-
ungen in unserem denkmalgeschützten Weinkeller in Heiligenbrunn.
Gäste zu betreuen, macht Freude. Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Landhotel Schwabenhof
7522 Hagensdorf 22
Tel. 03324/7333, Fax DW 55
hotel.schwabenhof@aon.at

Hausspezialität: 
burgenländische Spezialitäten wie 
hausgemachte Strudel, Krautsuppe, 
Somlauer Nockerl uvm.

Warme Küche: 
11.00 - 14.00 Uhr und
17.00 - 21.00 Uhr



Familien-Hotel-Restaurant KrutzlerHHHH - Heiligenbrunn

Kommen`s a bisserl her zu uns, wo Gäste zu Freunden werden!
Erleben Sie die familiäre Betreuung im Hause KRUTZLER von Helmut Krutzler 
und seinem Team, hier im Südburgenland. Die unberührte Flora und Fauna 
entlang der alten Grenze sind ein Erlebnis. Für einen wahren Genuss sorgt die 
regionale Weinwelt mit ihrem facettenreichen Angebot, von Uhudler bis zu erle-
senen Topweinen. Entspannend und erholend zu gleich, ist eine Wanderung oder 
eine ausgiebige Radtour in der natürlichen Umgebung und ein Glas „Uhudler“ 
inmitten historischer Weinkeller. Unser **** Haus bietet eine großzügige Garten-
terrasse mit Blick in den Naturpark, ein Brunnenplatzerl und eine Gaststube mit 
Kaminecke. Liebhaber des guten Essens werden von den pannonisch ungarischen 
Spezialitäten begeistert sein. Hier ein kleiner Streifzug durch die Speisekarte: 
Hoansterz, Polentasterz, Krumpansterz (Krumpan = Kartoffel), Bohnentorte, Wu-
zinudeln, Lamm, Entenfilet und vieles mehr zaubert die Hausherrin Ingrid aus der 
Küche, bestens begleitet von Weinen renommierter österreichischer Winzer. 
Sich wohl fühlen in der hauseigenen Freibadelandschaft nach Feng Shui, dem 
Energie-Weg, ein Tennisplatz und das Vital-Hallenbad mit Sauna, Wasserfall, 
Aroma-Dampfbad, Nebelgrotte, Solarium und Ölbäder in der Kelten-Oase. 
Auf Ihr Kommen freuen wir uns! Ihre Familie Krutzler

Restaurant – Hotel Krutzler
7522 Heiligenbrunn 16, Tel. 03324/7240
www.hotel-krutzler.at
post@hotel-krutzler.at 

Hausspezialität:
von Ingrid bereitete Wuzinudel, Eiernockerl,
Rote-Rübensuppe, Entenbrustfilet

Weinkarte mit Südburgenländischen Weinen.

Gasthof zum Weinberg - Kohfidisch

Gasthof zur Römersiedlung
7563 Königsdorf, Grazer Str. 12
Tel. 03325/2356, Fax 03325/2356
info@gasthof-jaindl.at 
www.gasthof-jaindl.at

Warme Küche: ganztägig bis 22.00 Uhr,
Sonntag bis 21.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen 
Weinen.

Montag Ruhetag.
von Nov. bis Feb. Montag und 
Dienstag Ruhetag

Gasthof zur Römersiedlung - Königsdorf

Gasthof zum Weinberg
7512 Kohfidisch, Kleincsater 10
Tel. 03366/77245
Fax 03366/772454
gasthof-zum-weinberg@aon.at
www.weingasthof.at

Kein Ruhetag.

Hausspezialität: 
Riesen-Cordonbleu
Warme Küche: 
12.00 - 15.00 Uhr und
18.00 - 20.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen.

Gasthaus zur Burgruine - Neuhaus am Klausenbach

Gasthaus zur Burgruine
Katharina & Richard Sampl
8385 Neuhaus am Klausenbach,
Hauptstraße 12
Tel. 03329/2403, Fax 03329/30062
gasthaus.sampl@aon.at

Hausspezialität: Schweinsmedail-
lons mit Kürbiskruste, Paprikasauce 
und Erdäpfelroulade
Weinkarte mit Südburgenländischen 
Weinen.

Warme Küche: 11.00 - 14.00 Uhr
und 17.00 - 22.00 Uhr



Spezialitäten Restaurant Hexenkessel - Oberwart

Mexikanische Spezialitäten • Gut bürgerliche Küche
• Großer Gastgarten • Großer Parkplatz • Verkauf von Kunst-
handwerk • Trend–Deko Shop Raku 8 • Geschenke 

NEU!! Keramik – Home Deco- & Style Shop Raku 8

Tex-Mex Restaurant 
Hexenkessel
7400 Oberwart, Grazerstraße 96
Tel. 03352/31042
sigi@hexenhalle.at
www.hexenhalle.at Hausspezialität: 

Mexikanische Gerichte, 
gutbürgerlich

Warme Küche: 
11.00 - 22.00 Uhr durchgehend

Der Stadtwirt - Oberwart

Sei mein Gast und lass mich Dein Wirt sein... 
Unter diesem Motto verwöhnt Raimund Schmidinger seit 1. Oktober 2009 
als „Der Stadtwirt“ in Oberwart gemeinsam mit seinem Team seine Gäste - 
mit Schmankerln und allem, was einen guten Stadtwirt eben so ausmacht. 
Schöne Uhudlerlaube, Burgenländische Schmankerlküche

Der Stadtwirt
7400 Oberwart,
Steinamangererstraße 6
Tel. 03352/31520
Mobil 0664/341 59 97
r.schmidinger@gmx.at
www.der-stadtwirt.at

Kein Ruhetag

Hausspezialität: 
Burgenländische Schmankerl

Warme Küche: 
11.00 - 12.00 Uhr
Nachmittagskarte 18.00 - 22.00 Uhr
Mo - Fr 3 Mittagsmenüs (1 vegetarisch)

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen

Öffnungszeiten:
Täglich 11.00 - 22.00 Uhr
Sonntag 11.00 - 14.00 Uhr
Montag Ruhetag 



Vitalhotel Strobl - Ollersdorf

Ganz nach Ihrem Geschmack: Kulinarische Highlights und gemütliches Flair!
Geschmackvolle Atmosphäre erwartet Sie in unseren beiden Restaurants, das lässt 
jedem Gast das Herz höher schlagen. Der Chef des Hauses persönlich verwöhnt 
Sie täglich mit köstlichen Gaumenfreuden und guten Weinen aus unserem Wein-
keller. Regelmäßige Spezialitätenwochen prägen ebenso den guten Ruf unserer 
Küche. 
Gerne können Sie auch die Speisen in unserem italienischen Restaurant genießen. 
„la tipica cucina italiano“ frische Pizza aus unserem Holzofen sowie die feinsten 
Nudel- und Fischgerichte.
Im Sommer lädt unsere Terrasse vor dem Haus bei einer italienischen Spezialität 
mit einem Gläschen Wein zum Verweilen ein. Genießen Sie unsere hochwertigen 
und liebevoll zubereiteten Menüs in unserem Vital-Restaurant!
In unserem Vital-Restaurant werden auch kalorienbewusste, fett- und cholesterin-
reduzierte Gerichte angeboten. Natürlich sind wir auch bemüht, Ihnen die tradi-
tionelle burgenländische Küche mit all ihren Raffinessen zu präsentieren. 
Veranstaltungen wie Hochzeiten, Taufe, Geburtstagsfeiern, Weihnachtsfeiern, Ge-
schäftsessen etc. nehmen wir gerne entgegen. 
Die Küche kreiert für jeden Anlass das passende Menü.

Vitalhotel Strobl
7533 Ollersdorf, Hauptstr. 64
Tel. 03326/52615, Fax DW 22
info@vitalhotel-strobl.at
www.vitalhotel-strobl.at

Kein Ruhetag

Hausspezialität: 
Regionale und internationale Küche

Warme Küche: 11.30 - 14.00 Uhr 
und 18.00 - 22.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen

Stadtcafé Pinkafeld - Pinkafeld

Stadtcafé Pinkafeld - ausgezeichnet mit dem Goldenen Teeblatt 2011 von 
Teekanne und Gault Millau
Bereits seit 1983 erfreut sich das Stadtcafé im Herzen von Pinkafeld größter 
Beliebtheit. Mit der Verleihung des Goldenen Teeblatts würdigen „Teekanne“ 
und „Gault Millau“ das Stadtcafé als ein österreichisches Vorzeigeunterneh-
men, das ihre Gäste vollendeten Teegenuss bietet.
Auch die Goldene Kaffeebohne 2009 von „Jacobs“ und „Gault Millau“ darf 
das Stadtcafé sein Eigen nennen – eine besondere Anerkennung für Kaffee-
genuss auf höchster Ebene und Kaffeetradition mit innovativem Zeitgeist.
Im Stadtcafé finden Sie bei angenehmer Atmosphäre Entspannung nach 
einem stressigen Einkauf oder anstrengenden Arbeitstag. In der Konditorei 
Ulreich werden eine große Auswahl an Kaffee- und Teespezialitäten, ver-
schiedene frische Mehlspeisen und in den heißen Monaten des Jahres über 
50 verschiedene Eissorten angeboten. Eine Spielecke für die kleinen Gäste ist 
selbstverständlich auch vorhanden. Im Sommer kann man das rege Stadt-
leben auf der Terrasse beobachten. Das freundliche Team ist täglich ab 7.00 
Uhr gerne für Sie da.

Stadtcafé Pinkafeld
7423 Pinkafeld, Hauptstraße 10
Tel. 03357/46933
office@konditorei-ulreich.at
www.konditorei-ulreich.at

Hausspezialität: 
Mehlspeisen, Café- und Tee-
spezialitäten, Eisspezialitäten

Kein Ruhetag



Kein Ruhetag

Weinkarte mit südburgenländischen 
Weinen.

Thermenhotel Puchas Plus
Thermenstraße 16
7551 Stegersbach
Tel. 03326/53310, Fax 03326/53310-5
urlaub@puchasplus.at
www.puchasplus.at

Thermenhotel Puchas Plus – Stegersbach

Gasthof-Pension Fandl – Steinfurt

Gasthof-Pension Fandl
Steinfurt 31
7522 Strem
Tel. 03324/7270, Fax 03324/7270-823
gabifandl@a1.net

Ruhetag:
Sonntagnachmittag und Montag

Hausspezialität:
Krautfleckerl hausgemacht mit 
knusprigen Speckscheiben

Warme Küche:
11.00-14.00 Uhr, 18.00-21.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen.

Wia z‘Haus - Stegersbach

Schon der Name lässt eine gemütliche Atmosphäre in diesem typisch bur-
genländischen Wirtshaus vermuten. Viel Holz, liebevoll dekorierte Gaststu-
ben und ein offener Kamin tragen ihren Teil zum Gefühl „wie zu Hause“ bei. 
Im großzügig angelegten Garten lässt es sich während der Sommermonate 
gemütlich speisen. Wirtin Julia Ivancsics setzt auf Regionalität, sowohl auf 
der Speise- als auch auf der Weinkarte. In der hauseigenen Vinothek können 
die edlen Tropfen zu ab Hof-Preisen mitgenommen werden. Highlight der 
Wia z’Haus-Speisekarte sind die Rindfleischspezialitäten rund um den 
Zickentaler Moorochsen, wie Tafelspitz, Schulterscherzerl, Mageres Meisel 
und Kavalierspitz.
Die freundliche und rustikale Atmosphäre des Landgasthofes mit regionaler 
Schmankerlküche und freundlichem Personal wird auch Sie begeistern!

Wia z‘Haus
7551 Stegersbach, Thermenstraße 4
Tel. 03326/53616
wiazhaus.stegersbach@falkensteiner.com

Montag Ruhetag

Hausspezialität: 
Gekochtes von Zickentaler Moor-
ochsen

Warme Küche: 
12.00 – 22.00 Uhr

Weinkarte mit Südburgenländischen
Weinen

Hausspezialität:
Regionale sowie internationale Küche.



leben und sterben im . jahrhundert

TOURISMUSBÜRO STADTSCHLAINING 
Tel.: 03355/2201-30 • www.ritter-baumkircher.at

Ausstellung 29.04. bis 31.10.2012 • Burg Schlaining

Für den Inhalt verantwortlich: Weinidylle Südburgenland
Fotos: zVg, iStockphoto, Archiv ARGE Südburgenland
Konzept u. Gestaltung: seier.com, 
Werbeagentur, Großpetersdorf
Druck: Gröbner, Oberwart

Weinidylle Südburgenland
www.weinidylle.at
office@weinidylle.at
Tel. 03324/6318

Südburgenland Tourismus
www.suedburgenland.info

Weitere Informationen:
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