


Béla-Jóska Nudeln mit Bärlauch
von Wachter Wieslers Ratschen

Zutaten:
400 g Béla-Jóska Nudeln, 
etwas Butter,
Rotwein,
junge Bärlauchblätter,
etwas Olivenöl,
Bergkäse

Zubereitung:
400 g Béla-Jóska Nudeln in reichlich Salzwasser 8 Minuten kochen und 
abseihen. In einer Pfanne Butter zerlassen, einen guten Schuss Rotwein 
dazugeben, kurz aufwallen lassen und die Nudeln darin gut schwenken. 
Junge Bärlauchblätter kurz in Olivenöl anschwitzen und reichlich über 
die Nudeln geben. Das Gericht mit einem Esslöffel geriebenem Bergkäse 
finalisieren und genießen.

Blunzengröstl
vom Heurigenstadl Ehrenhöfer/
Neustift a.d. Lafnitz

Zutaten:
1 Blunze
2-3 mittelgroße gekochte Kartoffeln
½ Zwiebel 
1 Zehe Knoblauch
Gewürze: Salz, Pfeffer, Majoran

Zubereitung:
Zwiebel klein würfelig schneiden und in Schmalz anschwitzen, inzwi-
schen Blunze und Kartoffeln in Scheiben schneiden, dazugeben und 
scharf anrösten bis alles knusprig wird.
Mit Salz, Pfeffer, Majoran und frischem Knoblauch würzen

Serviervorschlag: mit frischem Sauerkraut oder mit Krautsalat

Paradiesisch kochen
Die besten Rezepte aus den Paradies-Betrieben
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Salzstangerl
von Julias Bauernhof, Unterwart

Zutaten:
1 kg Mehl
ca. 1 Liter Milch
1 EL Staubzucker
1 Pkg. Germ
½ Becher Sauerrahm
3 EL Schweineschmalz
2 dag Salz

Zubereitung:
Mit Germ, Staubzucker, etwas Mehl und etwas Milch die Gärprobe 
herstellen. Anschließend alle weiteren Zutaten beimengen und zu einem 
feinen Teig kneten. ½ Stunde rasten bzw. gehen lassen.
4 Kugeln formen und diese nochmals gehen lassen. Anschließend jede 
Kugel 4 mm dick ausrollen und in 8 Stücke (Dreiecke) teilen. Die Drei-
ecke von der breiten Seite zur Spitze hin einrollen, mit zersprudeltem Ei 
bestreichen und mit grobem Salz und Kümmel bestreuen. 
Ins kalte Rohr stellen und bei ca. 190 Grad, Ober- Unterhitze goldbraun 
backen.

Weinkrapferl
von Aloisia Bischof

Zutaten:
50 dag Mehl
50 dag Butter
4 Dotter
0,125l Rahm
0,125l Wein
Prise Salz
Prise Backpulver

Zubereitung:
Aus den Zutaten einen Teig machen, 3 mm dick ausrollen, Formen ausste-
chen und ca. 12 min. backen.



Paradiesisch kochen
Die besten Rezepte aus den Paradies-Betrieben
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Germschnitten
von Aloisia Bischof

Zutaten:
Teig:
40 dag Mehl
20 dag Butter oder Margarine
3 dag Germ
2 EL Zucker
1 Ei
0,125l Milch
Fülle:
30 dag Nüsse
20 dag Zucker
Rum
Marmelade zum Bestreichen

Zubereitung:
Aus den Zutaten einen Teig machen, in 3 Teile teilen, mit Marmelade 
bestreichen, Nüsse und Zucker abmischen, über den Teig streichen und 
mit Rum beträufeln, den 2. Teil Teig darübergeben, wieder mit Marme-
lade bestreichen und Nüssemischung daraufgeben, oben den 3. Teil Teig 
draufgeben und bei mittlerer Hitze ca. 25 Minuten backen.

Kürbiskernaufstrich  
von Thamhesl‘s Hofladen

Zutaten:
250 g Topfen
2 EL Sauerrahm 
3 EL Kürbiskernöl 
3 EL Kürbiskerne, 
gehackt und einige ganze 
1 Knoblauchzehe(n), durchgepresst 
Salz und Pfeffer 

Zubereitung:
Alle Zutaten zu einem cremigen Aufstrich verrühren.



Bienenstich
von Imkerei Oberrisser

Zutaten:
Für den Hefeteig:
200 ml Milch, 50g Butter oder 
Margarine, 375g Mehl, 1 Pkg. Hefe, 
50g Zucker, 1 Pkg. Vanillezucker, 
1 Prise Salz, 1 Ei
Für die Mandelkruste
200 g Mandelblättchen, 200 g Akazienhonig, 100 g Butter, 3 EL Milch
Für die Füllung
2 Pkg. Puddingpulver (Vanille), 750 ml Milch, 100g Zucker, 2 Becher
Schlagobers, 2 Pkg. Sahnesteif

Zubereitung:
Einen feinen Germteig zubereiten und 1 bis 2 Mal gehen lassen.
Für den Mandelbelag die Butter, den Zucker und den Akazienhonig in
der Milch aufkochen und vom Herd nehmen. Nun die Mandelblättchen
unterrühren und abkühlen lassen.
Den Teig leicht mit Mehl bestäuben, aus der Schüssel nehmen, auf der
leicht bemehlten Arbeitsfläche nochmals kurz durchkneten und auf dem
Blech ausrollen.
Den Belag gleichmäßig auf dem Teig verstreichen und den Teig nochmals
so gehen lassen. Das Backblech in den Backofen schieben und ca. 15
Minuten backen bei 200 Grad Ober/Unterhitze.
Für die Füllung aus Puddingpulver, Milch und Zucker nach Packungs-
anleitung einen Pudding zubereiten und abkühlen lassen. Danach gut 
verrühren. Schlagobers mit Sahnesteif fest schlagen und unter den abge-
kühlten Pudding mengen.
Das erkaltete Gebäck anschließend 
senkrecht vierteln und jedes 
Viertel einmal waagerecht 
durchschneiden. 
Die oberen Hälften jeweils 
abnehmen. Die erkaltete 
Creme auf der unteren 
Gebäckschicht verteilen 
und die oberen 
Gebäckteile 
aufsetzen.
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Paradiesisch schenken
Liebevoll zusammengestellte Spezialitäten-Pakete

Ein passendes Geschenk zu finden ist nicht immer einfach. Ob für einen 
besonderen Anlass oder einfach nur so,  weil „es schön ist, den Augen 
dessen zu begegnen, dem man soeben etwas geschenkt hat“ 
(Jean de la Bruyère).

Ihre ganze Leidenschaft und ihre Überzeugung haben die Hersteller und 
Herstellerinnen der hochwertigen Paradiesprodukte in die Zusammen-
stellung von 5 Geschenkboxen gelegt. Diese Packerl aus dem Paradies 
sind in mehreren Geschmacksrichtungen erhältlich. Es ist bestimmt für 
jeden das Richtige dabei. Gerne werden die Spezialitäten-Pakete nach 
individuellen Wünschen zusammengestellt. 

Bequem von zu Hause aus bestellen:
Telefonisch 0664/ 108 58 88 oder 
per E-Mail office@ein-stueck-vom-paradies.at. 
Das paradiesische Packerl kann persönlich bei einem Paradiesbetrieb 
abgeholt werden oder man lässt es sich nach Hause bzw. gleich direkt 
zum Beschenkten schicken.

Seite 66    n    P a r a d i e s i s c h  s c h e n k e n



Paradiesisch schenken
Wertgutscheine aus dem Paradies

Regionalität und Nachhal-
tigkeit leben und Gut-
scheine aus dem Paradies 
verschenken; Für einen 
lieben Menschen, Geburts-
tagskind, Kollege/in, Freund/
in, verdiente/r Mitarbeiter/
in. Den Beschenkten wie-
derum wird die Möglichkeit 
geschenkt - sich ihre „Stücke 
vom Paradies“ bei den Herstel-
lern und Herstellerinnen selbst 
auszusuchen.

Die Gutscheine im Wert von à 
E 10,--  gibt es in 6 Themenmo-
tiven, passend für viele Anlässe. 
Diese sind in  allen 41 Mitglieds-
betrieben der Genussinitiative 
„Südburgenland – Ein Stück vom 
Paradies ®“  einlösbar. Die Wert-
Gutscheine aus dem Paradies 
kann man online  über www.ein-
stueck-vom-paradies.at  bestellen  
bzw. sind diese in den  Paradieslä-
den erhältlich.
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Ein Gutschein 
      vom Paradies!

Das
schönste
Geschenk
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Komm’ ins Paradies!
Das Genuss-Festival des Jahres

drittes Mai-Wochenende
Jährlich am dritten Maiwochenende verwandelt sich das 
Südburgenland in ein richtiges Feinschmeckerparadies. 
„Komm’ ins Paradies!“ ist das Genuss-Fest des Jahres. 
Die besten Genuss-Betriebe des Landes locken mit 
Führungen und Verkostungen. An beiden Tagen lassen sich 
die Produzenten über die Schulter schauen. 

Tage der offenen Tür  
direkt bei den Herstellern

So wird man etwa in die Kunst der Essigerzeugung 
eingeführt, kann beim Schaupressen von Kernöl dabei 
sein oder Konditoren beim Backen beobachten. Musik 
und Ausstellungen renommierter Künstler erfreuen 
zudem Auge und Ohr. 

Überall gibt es etwas zu erleben, Kostproben, Bewirtung, 
Geselligkeit und gute Laune. Genießen Sie die idyllische 
Landschaft, erkunden Sie die schönsten Plätze des 
Südburgenlands und lassen Sie den Abend mit einem 
Glas Wein oder einem Paradies-Menü ausklingen. 

Speziell für Kinder gibt es verschiedenste Programme 
an denen sie aktiv teilnehmen können.

Komm’ und genieß!
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Paradies-Betriebe:
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1!

1@

1#
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1%
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1(

2)

2!

2@

2#

2$

2%

2^

2&

2*

2(

3)

3!

3@

3#

3$

3%

3^

3&

3*

3(

4)

4!

4@

Gemüse & Saures

Süßes

Warme & kalte Schmankerl

Wein

Brot, Gebäck & Mehl

Fleisch & Wurst

Essig & ÖlTeigwaren   

Obst & Säfte Honig

Brände & Liköre

Tee

Kaffee

NächtigungBehindertenfreundlicher Betrieb

	
Bad Tatzmannsdorf 	  Paradies- und Kaffeeladen
	 Hotel & Restaurant Pralinenmanufaktur Spiegel	
Badersdorf  	   Aloisia’s Mehlspeiskuchl & Kaffeestub’n 
Bernstein    	     Fleischerei Hatwagner 
Deutsch Minihof    	     Likörmanufaktur Posch-Kindlhofer
Deutsch Schützen 	  Weingut Körper 
               	                Weingut Schützenhof 
               	                Weingut Wachter-Wiesler 
	 Wachter-Wieslers Ratschen
Eisenberg/Pinka	 Weingut Vinum Ferreum
Eltendorf	 Kirchenwirt Mirth
Gaas           	            Weingut Erika & Paul Grosz 
Güttenbach	 Die Rosengalerie Radakovits
Kleinpetersdorf    	     Obstbrandmanufaktur Reicher 
Königsdorf        	         Thamhesl’s Hofladen 
Kukmirn   	    Obstgarten Nikles
	 Obsthof Zotter 
	 Brennerei- und Wellnesshotel Lagler
Litzelsdorf      	       Kaffee-Konditorei-Pension Gumhalter
Markt Neuhodis    	     Wallner Mühle 
Moschendorf     	      Bio-Imkerei Schwab 
	 Weinhof Gassler 
Neuhaus/Klausenbach   Weinhof Zieger       	      
Neuhaus/Wart    	     Weinbau Wukits        	       
Neustift/Lafnitz     	     Heurigen-Stadl Ehrenhöfer 
Oberdorf     	      KOI Kulinarik am Teich
Ollersdorf     	      Teigwarenerzeugung Bischof 
Pinkafeld    	     Imkerei Oberrisser
	 PIO Pinkafelder Obstverwertung
	 Bäckerei Ringhofer
Rechnitz	 Weingut Dietlinde & Reinhard Koch
	 Weinbau Straka
Rudersdorf 	  Landgasthof „Zum Alten Weinstock“
     	      Fritz-Mühle 
Rudersdorf Bergen 	 Obstverarbeitung Himler 
  	   Obstverarbeitung Hirmann 
       	        Weingut Kleber 
Stegersbach   	    Südobst Stegersbach
	 Trummer Fruchtsäfte
	 Wia z’Haus
Unterwart        	         Julia’s Bauernhof 

 Rohr	 Verein „rund um’s moor“ / Zickentaler Moorochse

Freizeitaktivitäten

e-Bike VerleihMarmeladen & Fruchtaufstriche
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Zu Gast im Paradies

E-Bike Verleihstationen
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 Bad Tatzmannsdorf 	  Reiter’s Supreme Hotel*****	
	 AVITA **** superior Thermen Wellness Hotel 	
 	 Hotel & Restaurant Pralinenmanufaktur Spiegel***
	 Kur- & Thermenhotel ****Superior
 Deutsch Schützen  	   Weingut Schützenhof 
 Eisenberg/Pinka    	    Koasa Schlössl**** 
 Eisenberg/Raab	 Das Eisenberg****
 Eltendorf    	     Kirchenwirt Mirth
 Hagensdorf	 Landhotel Schwabenhof*** 
 Heiligenbrunn	 Hotel-Restaurant Krutzler****
 Kukmirn    	     Brennerei- und Wellnesshotel Lagler****
 Litzelsdorf	 Kaffee-Konditorei-Pension Gumhalter***
 Neudauberg   	    Ferienhof Uhudler Arkaden
 Rudersdorf    	     Landgasthof „Zum Alten Weinstock“
 Stegersbach	 Balance Resort Stegersbach*****
 	 Larimar **** superior Hotel Therme Spa
 	 Thermenhotel PuchasPlus****

	
 Bad Tatzmannsdorf 	  Paradies- & Kaffeeladen	
 Neustift a.d. Lafnitz	 Heurigenstadl Ehrenhöfer
 Oberwart	 Reisebüro Fox Tours GmbH.
Stegersbach	 Südobst Stegersbach
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Das „Kleeblatt“ 
als Qualitätszeichen

Wie die Legende erzählt, hat Eva bei der Vertreibung aus dem 
Garten Eden ein vierblättriges Kleeblatt mitgenommen, das für 
immer an das verloren gegangene Paradies erinnern sollte.
Die Initiative „Südburgenland – Ein Stück vom Paradies®“ hat 
dieses Kleeblatt zu ihrem Symbol gemacht.

Es ist ein Qualitätszeichen, das die Top-Genuss-Betriebe 
Südburgenlands mit Tradition auszeichnet.
In diesen Qualitätsbetrieben erzeugen, verarbeiten oder 
verkaufen herzliche und zufriedene Menschen g’schmackige 
und hochwertige Produkte.

Südburgenland - Ein Stück vom Paradies®

Wienerstraße 18, 7551 Stegersbach 
+43(0)664/108 58 88

office@ein-stueck-vom-paradies.at
www.ein-stueck-vom-paradies.at




